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П О Я С Н И Т ^ ^ ^ Я ЗАПИСКА 

Программа предназначена для обучения слушателей сервировке 
праздничного стола, украшению блюд.Красиво оформленное блюдо — 
важный элемент современного ежедневного и праздничного стола. 
Украшения преображают даже привычные блюда, всегда радуя детей и 
взрослых.Начинающему домашнему кулинару рекомендуется также овладеть 
с^ществ^щим богатством основ кулинарного искусства и многими самыми 
разнообразными приемами у к р ^ е н и я б ^ д . 

- Слушатель 
должен знать: 
- назначение столовой посуды, приборов, скатерти; 
- создание композиций; 
-примеры оформления ме^ю. 

должен уметь: 

-правильно сервировать стол к ^ б о м у празднику; 
-оформлять блюда 



Т™АТОЧЕСКИИ ПЛАН 

№ 
п/п 

Темы Всего часов 

В том числе 
№ 
п/п 

Темы Всего часов лекции практическое 
занятие 

1 Вводное занятие 4 2 2 
2 Украшение салатов 4 4 
3 Оформление блюд 8 8 
Итого 16 2 14 

СОДЕРЖАНИЕ ТЕМ 

Тема 7. Вводное занятие 

Основы ме^ю. Классификацию и назначение столовой посуды и приборов, 
скатертей. Сервировка стола. 

Тема 2. Украшение салатов к празднику 

Особенности праздника, сезона; применение цветов, составление 
композиций. 

Тема 3. Оформление блюд 

Оформление овощных, мясных, рыбных, фруктовых нарезок и других 
холодных б^юд^ Примеры подачи горячих б ^ д . 
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П О Я С Н И Т ^ ^ ^ Я ЗАПИСКА 

Программа предназначена для обучения слушателей сервировке 
праздничного стола, украшению блюд.Красиво оформленное блюдо — 
важный элемент современного ежедневного и праздничного стола. 
Украшения преображают даже привычные блюда, всегда радуя детей и 
взрослых.Начинающему домашнему кулинару рекомендуется также овладеть 
с^ществ^щим богатством основ кулинарного искусства и многими самыми 
разнообразными приемами у к р ^ е н и я б ^ д . 

- Слушатель 
должен знать: 
- назначение столовой посуды, приборов, скатерти; 
- создание композиций; 
- примеры оформления ме^ю. 

должен уметь: 

-правильно сервировать стол к любому празднику; 
-оформлять блюда. 



1. Т™АТОЧЕСКИИ ПЛАН 

№ 
п/п 

Темы Всего часов 

В том числе 
№ 
п/п 

Темы Всего часов 
лекции практическое 

занятие 
1 Вводное занятие 4 2 2 
2 Украшение салатов 4 4 
3 Оформление блюд 8 8 
Итого 16 2 14 

2. СОДЕРЖАНИЕ ТЕМ 

Тема 7. Вводное занятие 

Основы ме^ю. Классификацию и назначение столовой посуды и приборов, 
скатертей. Сервировка стола. 

Тема 2. Украшение салатов к празднику 

Особенности праздника, сезона; применение цветов, составление 
композиций. 

Тема 3. Оформление блюд 

Оформление овощных, мясных, рыбных, фруктовых нарезок и других 
холодных б^юд^ Примеры подачи горячих б ^ д . 
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